
To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.

特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。
使用食材一覧をご用意しております。右記QRコードを読み込んでご確認ください。

DINNER MENU

A LA CARTE

Soup

Appetizer

Today’s Soup
本日のスープ

700

Thick sliced Bacon’s Grilled Ceasar salad <share size> 
厚切りベーコンのグリル シーザーサラダ<2~3人前> 

Grilled Sausages & Fried Potato <share size> 
６種の味わい工房ソーセージ＆フライドポテト盛合わせ<2~3人前> 
（粗挽き・チョリソー・ガーリック・ペッパー・桜えび・わさび）

2,450

2,000

Grilled Romain Lettuce salad <Share saize> 
ロメインレタスのグリル サラダ みかんドレッシング<2~3人前> 

1,800

Lightly Smoked Tuna & Avocado Salad <Share saize> 
軽くスモークしたマグロとアボカドのサラダ <2~3人前> 

1,800

Couscous Salad with Shrimp and Green Peas   <Share saize> 
海老とグリーンピースのクスクスサラダ <2~3人前> 

1,800

Green Salad<Share saize> 
グリーンサラダ<2~3人前> 

1,800

KID’S MENU

Juice
ジュース

(3 才までのお子様はサイドディッシュ無料 )

Hamburg Steak, Deep-fried Shrimp, Grilled Chicken,Vegetables etc.
ハンバーグステーキ、海老フライ、チキングリル、野菜 など

[*Extra kids drink for 350yen　キッズジュース追加350円 ]

Salads, soups, and desserts are available from the side dish station.
スープ、デザートはサイドディッシュステーションより

※内容は日替りになります。
Main Plate

Salads, soups, and desserts are available from the side dish station.
スープ、デザートはサイドディッシュステーションより

B: 4 to 6 years old
（4才～6才）

2,000

3,950

A: 7 to 12 years old
（7才～12才）



All prices include consumption tax and service charge.  

表記料金には消費税・サービス料を含みます。

DINNER MENU

A LA CARTE

Grill

We use rice locally grown in Shizuoka prefecture.

静岡県産の米を使用しております。

Grilled “Shizuoka sodachi ”Wa-Gyu Beef  sirloin (80g)
しずおか特選和牛「静岡そだち」サーロインのグリル 

Premium Grill Combo
  (Japanese black wagyu,  Izu Venison loin,Today’s Fish)   
プレミアムグリルコンボ
（黒毛和牛100g・イズシカロース1P・本日の魚100g）

Grilled T-bone steak (380g) 
Tボーンステーキ 

Grilled Japanese black wagyu sirloin (100g)  
黒毛和牛サーロインのグリル

Grilled local Izu Venison marinated in salt Koji (140g)
塩麹でマリネしたイズシカのグリル

Grilled French lamb rack marinated in Sakura Miso  (150g) 

桜味噌でマリネしたフレンチラムラックのグリル

Pink Panko crumbs-Baked Seasonal Fish with Sakura Aroma
旬魚のピンクパン粉焼き 桜風味　（3/1～4/24）

Green Herb Panko crumbs-Baked Seasonal Fish(100g)
旬魚のハーブパン粉焼き　（4/25～5/31）

Roasted Chicken leg from Shizuoka Prefecture (240g)  
静岡県産美味鳥 チキンレッグのロースト

Australian Beef  grill  (100g)
AUS産ビーフのグリル

Grilled �sh of the day (100g)
本日の鮮魚グリル

Vegetable grill
野菜のグリル

10,500

10,500

10,500

8,000

8,000

8,000

8,000

8,000

5,500

5,500

5,500

5,500

400Rice 
ライス

400Bread 
パン

(100g)



To the guests who have some allergy to speci�c ingredients, please inform us the detail when ordering.

特定の食材にアレルギーをお持ちの場合、ご注文の際にお知らせください。
使用食材一覧をご用意しております。右記QRコードを読み込んでご確認ください。

DINNER MENU

We use rice locally grown in Shizuoka prefecture.

静岡県産の米を使用しております。

A LA CARTE

400Rice 
ライス

400Bread 
パン

9,000Shizuoka Eel Grilled with Shio-Koji(salted rice malt）
静岡県産うなぎの塩麹焼き (刻みわさび）

2,800Cold  Soba or Tea Soba(Buckwheat noodles)  or
                Udon (Japanese Wheat noodles)
冷やしそば  または  茶そば　または　うどん

7,000Beef Steak Rice BOX
ビーフステーキ重   (刻みわさび/ガーリックチップ・汁物） 　

5,500Roast Chicken Rice Box
ローストチキン重  (刻みわさび/ガーリックチップ・汁物）  　

9,000Shizuoka Eel Shirayaki over Steamed Rice Box   
静岡県産うなぎの白焼き重 (刻みわさび・汁物）  　

6,000Grilled Pork Rice Box
ポークグリル重  (刻みわさび/ガーリックチップ・汁物）  　

400Miso Soup
みそ汁



A LA CARTE

All prices include consumption tax and service charge.  

表記料金には消費税・サービス料を含みます。

DINNER MENU

DESSERT

Creme Brulee with Seasonal Fresh Fruits
クレームブリュレ 季節のフルーツ添え

Assorted Fruits
フルーツ盛合わせ

Assorted Desserts
デザートの盛り合わせ

Four Assorted Ice Creams & Sherbets
4種のアイスクリーム＆シャーベットの盛り合わせ

Two Assorted Ice Creams & Sherbets
2種のアイスクリーム＆シャーベットの盛り合わせ

1,200

1,600

1,600

1,600

1,000


